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Algemeen

Inleiding

Hartelijk dank dat u gekozen hebt
voor het Tosti-ijzer van Ambiano.
Hiermee hebt u een kwalitatief hoog-
waardig product aangeschaft, dat
voldoet aan de hoogste prestatie- en
veiligheidsstandaards. Voor de juiste
omgang en een lange levensduur
raden wij u aan de volgende aanwijzin-
genin acht te nemen.

Lees de handleiding en vooral de vei-
ligheidsaanwijzingen zorgvuldig door,
voordat u het apparaat in gebruik
neemt. U vindt een aantal belangrijke
en nuttige aanwijzingen die voor het
in gebruik nemen door iedere gebrui-
ker begrepen en opgevolgd moeten
worden. Bewaar de bedieningshand-
leiding en geef deze mee als u het
apparaat aan iemand anders geeft.

EU-conformiteitsverklaring

De EU-conformiteitsverklaring kan

bij de fabrikant/importeur worden

aangevraagd.

c Producten met CE-markering
voldoen aan de eisen van alle

toepasselijke EG-richtlijnen. De

netadapter voldoet aan de eisen van

de Duitse wet op productveiligheid. Dit

wordt aangetoond met het GS-teken

van het onafhankelijke

testinstituut:

Gebruik volgens de
voorschriften

Het Tosti-ijzer is uitsluitend
geschikt om wafels te bakken

en croque-monsieurs te maken.
Bovendien is het apparaat niet
bestemd voor commercieel
gebruik, maar uitsluitend voor
gebruik in de privéhuishouding,
maar niet in keukens voor mede-
werkers in winkels, kantoren en
andere commerciéle bedrijven,
niet in agrarische bedrijven en
niet door klanten in hotels, mo-
tels en andere wooninstellingen
of ontbijtpensions. ledere an-
dere toepassing van of wijziging
aan het apparaat is niet volgens
de voorschriften en is principieel
verboden. Voor schade die ont-
staan is door niet reglementair
gebruik of een verkeerde bedie-
ning, kan geen aansprakelijkheid
geaccepteerd worden.

Uitgever van de handleiding:
Globaltronics GmbH & Co. KG
Bei den Mihren 5

20457 Hamburg

Duitsland
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Productonderdelen/ Bij de levering inbegrepen
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A) Handgreep

B) Vergrendelclip

C) Netcontrolelampje

D) Bedrijfscontrolelampje

E) Ontgrendelingsschuif (4 x)

F) Bakplaten voor croque-monsieurs

G) Bakplaten voor Belgische wafels

H) Gebruiksaanwijzing en
garantiekaart (zonder afb.)

Technische en optische wijzigingen voorbehouden.




/

Veiligheid

Lees alle onderstaande

/A\ veiligheidsaanwij-
zingen zorgvuldig en
neem deze in acht. Bij
het niet in acht nemen
bestaat er gevaar voor
ernstige ongelukken
en verwondingen en
het risico voor materi-
ele schade en schade
aan het apparaat.

Algemene
veiligheidsaanwijzingen

Gevaren voor kinderen en

personen met beperkte

vermogens

- Dit apparaat kan gebruikt
worden door kinderen van
8 jaar en ouder en door
personen met beperkte
fysieke, sensorische of men-
tale vermogens of gebrek
aan ervaring en/of kennis,
als ze onder toezicht staan
of geinstrueerd werden
over het veilige gebruik van
het apparaat en de eventu-
eel daaruit voortkomende

gevaren begrepen hebben.
Het reinigen en het onder-
houd door de gebruiker
mogen niet uitgevoerd
worden door kinderen,
tenzij ze 8 jaar of ouder
zijn en onder toezicht
staan. Het apparaat en zijn
aansluitsnoer moeten bij
kinderen jonger dan 8 jaar
uit de buurt gehouden
worden.

Kinderen mogen niet

met het apparaat spelen.
Kinderen herkennen het
gevaar niet dat kan ont-
staan bij het omgaan met
elektrische apparaten.
Gebruik en bewaar het
apparaat daarom buiten
het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar. Laat het
snoer niet naar beneden
hangen, zodat er niet aan
getrokken kan worden.
Houd het verpakkings-
materiaal verwijderd

van kinderen -
verstikkingsgevaar!
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Gevaren bij de omgang met
elektrische apparaten

Sluit het apparaat alleen
aan een volgens de voor-
schriften geinstalleerd,
geaard stopcontact aan
met een netspanning die
in overeenstemming is met
de opgave op het type-
plaatje.

Als het snoer beschadigd
is, mag dit alleen vervan-
gen worden door een door
de fabrikant genoemd
servicestation om gevaar
voor letsel en ongevallen
of schade aan het apparaat
te voorkomen.

Zorg ervoor dat het stop-
contact in de buurt zit van
het apparaat en goed be-
reikbaar is, zodat de stek-
ker er in geval van storing
snel uit gehaald kan wor-
den.

Reparaties mogen alleen
uitgevoerd worden door
erkende werkplaatsen. Niet
deskundig gerepareerde
apparaten vormen een
gevaar voor de gebruiker.

Laat het apparaat niet
zonder toezicht als het aan
staat, om ongevallen te
voorkomen.

Om ongelukken te voor-
komen, mogen er nooit
meerdere huishoudelijke
apparaten aan hetzelfde
geaarde stopcontact aan-
gesloten worden (bijv. met
een 3-weg-stekker).
Dompel het apparaat nooit
in water en gebruik het niet
buiten, zodat het niet bloot-
gesteld wordt aan regen of
ander vocht! Gevaar voor
een elektrische schok!
Indien het apparaat toch in
het water gevallen zou zijn,
trek dan eerst de stekker
uit het stopcontact en haal
dan het apparaat eruit! Ge-
bruik het apparaat daarna
niet meer, maar laat het
eerst controleren door een
erkend servicestation. Dit
geldt ook als het snoer of
het apparaat beschadigd

is of als het apparaat ge-
vallen is. Gevaar voor een
elektrische schok!
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- Haal altijd de stekker uit
het stopcontact als het ap-
paraat niet gebruikt wordt
en voor iedere reiniging of
bij storingen! Nooit aan het
snoer trekken! Gevaar voor
een elektrische schok!

- Let erop dat het snoer
of het apparaat nooit op
hete oppervlakken of in
de buurt van warmtebron-
nen geplaatst wordt. Leg
het snoer zo neer dat het
niet in contact komt met
hete of scherpe voorwer-
pen. Gevaar voor een
elektrische schok!

- Knikin geen geval het
snoer en wikkel het niet om
het apparaat, aangezien dit
kan leiden tot een breuk in
het snoer. Gevaar voor een
elektrische schok!

- Gebruik het apparaat niet
als u op een vochtige
ondergrond staat of als uw
handen of het apparaat
nat zijn. Gevaar voor een
elektrische schok!

- Open het apparaat nooit
zelf en probeer in geen ge-

val om met metalen voor-
werpen in het apparaat te
komen. Gevaar voor een
elektrische schok!

Gevaren bij het gebruik van het

Tosti-ijzer

- Bij de werking van elektrische
warmteapparaten ontstaan
zeer hoge temperaturen, die
verbrandingen kunnen ver-
oorzaken (bijv. bakplaten of
bakvormen en behuizing).
Raak in geen geval met blote
handen de hete oppervlakken
aan! Gebruik de daarvoor aan-
wezige handgrepen en draag
hiervoor altijd warmte-isole-
rende keukenhandschoenen.
Wijs ook andere gebruikers
op de gevaren. Gevaar voor
verwondingen!

- Laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het reinigt
en/of opbergt. Bedenk dat het
apparaat, ook nadat het uitge-
schakeld is, nog zeer heet kan
zijn. Verbrandingsgevaar!

- Zorg ervoor dat het apparaat
op een slipvrije en hittebe-
stendige ondergrond staat.

U kunt een opeenhoping van

J




hitte voorkomen door het
apparaat niet direct tegen een
wand of onder een hang-
kastje o.i.d. te zetten. Dek het
apparaat niet af tijdens het
gebruik. Zorg voor voldoende
vrije ruimte en een veilige af-
stand tot alle licht brandbare
voorwerpen, bijv. vitrages en
gordijnen.

Brandgevaar!

Zet het wafelijzer op een
vlakke ondergrond die onge-
voelig is voor spatten, want
spatten kan niet altijd voorko-
men worden. De ondergrond
moet gemakkelijk schoon te
maken zijn.

Gebruik nooit hetzelfde
geaarde stopcontact voor
meerdere huishoudelijke ap-
paraten tegelijk, om ongeval-
len te voorkomen.

Bij het openen en sluiten van
het apparaatdeksel en tijdens
het bak- of roosterproces kan
hete stoom ontsnappen. Wees
ook voorzichtig bij het vast-
pakken van de handgreep.
Gevaar voor verwondingen!
Gebruik het apparaat uit-
sluitend met gesloten ap-
paraatdeksel, d.w.z. open het

apparaatdeksel uitsluitend
voor het vullen en uithemen
van de ingrediénten en sluit
daarna het apparaatdeksel
meteen weer. Het apparaat
mag niet gebruikt worden
met geopend apparaatdeksel,
om verbrandingen/brand-
wonden door hoge tempera-
turen of ontsnappende hete
stoom te voorkomen.
Voorkom het verplaatsen
zolang het apparaat of delen
ervan heet zijn of zolang er
zich hete gerechten of vloei-
stoffen in bevinden. Laat het
eerst afkoelen tot kamertem-
peratuur.
Verbrandingsgevaar!
Gebruik alleen originele
accessoires. Bij het gebruik
van niet-originele accessoires
moet rekening gehouden
worden met een verhoogd
gevaar voor ongevallen. Bij
ongevallen of schade met
niet-originele accessoires
vervalt elke aansprakelijkheid.
Bij het gebruik van vreemde
accessoires en de daaruit
voortvloeiende schade aan
het apparaat vervalt elke
aanspraak op garantie.




Als het apparaat niet gebruikt
wordt, haal dan altijd de
stekker uit het geaarde stop-
contact en laat het apparaat
afkoelen tot kamertempera-
tuur om gevaarlijke situaties
te voorkomen.

Het apparaat is niet bestemd
om met een externe tijdscha-
kelaar of een aparte afstands-
bediening te werken.

Trek voor het reinigen altijd
de stekker uit het geaarde
stopcontact. Gevaar voor een
elektrische schok!

Laat het apparaat en alle
accessoires volledig afkoelen
voor de reiniging.

Gebruik geen scherpe reini-
gings- en schuurmiddelen.
Let erop dat er geen vloeistof
binnen in het apparaat komt.
Neem alle aanwijzingen in het
hoofdstuk “Onderhoud, reini-
ging en verzorging”in acht.
Reinig na elk gebruik opper-
vlakken die in contact komen
met levensmiddelen zoals
beschreven in het hoofdstuk
“Onderhoud, reiniging en
verzorging”.




Verklaring symbolen en verdere informatie

De volgende symbolen en signaalwoorden worden in deze
gebruiksaanwijzing, op het apparaat en/of op de verpakking
gebruikt of dienen voor de weergave van extra informatie.

[m] Gebruiksaanwijzing lezen en in acht nemen!

Aﬁ Belangrijke waarschuwingen zijn gekenmerkt met dit
., symbool.

Gevaar — met betrekking tot persoonlijk letsel
Let op - met betrekking tot materiéle schade

Belangrijke informatie wordt gekenmerkt met dit symbool.

Dit symbool wijst op speciale voorschriften voor de
verwijdering van oude apparaten (zie hoofdstuk ‘Afvoeren’).

i
ﬁ Voorzichtig!
Tijdens het gebruik worden de oppervlakken heet.
|
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Opbouw en montage
Voor het eerste gebruik
Controleer het apparaat na
A het uitpakken op volledigheid
en eventuele transportschade
om gevaarlijke situaties te
voorkomen. Gebruik het in
geval van twijfel niet, maar
neem in dat geval contact op
met onze klantenservice. Het
serviceadres vindt u in onze

Garantiebepalingen op de
Garantiekaart.

Uw apparaat bevindt zich in een ver-
pakking om het te beveiligen tegen
transportschade.

- Haal het apparaat voorzichtig uit
zijn verpakking.

« Verwijder alle delen van de verpak-
king.

« Verwijder de stofresten van de
verpakking van het apparaat en alle
accessoires volgens de opgaven in
hoofdstuk “Onderhoud, reiniging
en verzorging”.

De huidige meubels zijn voorzien van
veel verschillende soorten lakken en
kunststoffen en worden behandeld
met de meest verschillende onder-
houdsmiddelen. Daarom kan het niet
helemaal uitgesloten worden dat
sommige van deze stoffen bestand-
delen bevatten, die de rubberen
pootjes van de behuizing aantasten
en zacht maken. Leg evt. een slipvrije,

hittebestendige onderlegger onder het
tosti-apparaat.

« Zet het apparaatin de buurt van een
geaard stopcontact.

Zorg daarbij voor een vlakke, droge,
slipvrije en hittebestendige stand-
plaats. Het oppervlak moet gemakke-
lijk schoon te maken zijn, omdat spat-
ten niet altijd voorkomen kan worden.
Gebruik eventueel een geschikte,
hittebestendige onderlegger.

° Mocht uw apparaat niet

L | functioneren, raadpleeg dan
het hoofdstuk “Storing en
oplossing”.

Voor het eerste gebruik van uw
tosti-apparaat is het noodzake-
lijk dat u het eerst gedurende
ca. 5 minuten laat opwarmen.
Een hierbij evt. optredende
lichte geur en lichte rookont-
wikkeling zijn normaal en
verdwijnen na 1-2 verwar-
mingsprocedures. Dit is geen
storing van het apparaat. Zorg
voor voldoende ventilatie, bijv.
door een raam open te zetten.
Voer het verwarmingsproces
uit met ieder paar bakplaten.

e

« Steek de stekker van het apparaat
in het geaarde stopcontact en voer
1-2 verwarmingsprocessen uit van




ca. 5 minuten (zonder ingrediénten)
met ieder paar bakplaten.

Haal daarna de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact en laat
het afkoelen tot kamertemperatuur.
Reinig het apparaat en de bakplaten
zoals beschreven in het hoofdstuk
“Onderhoud, reiniging en verzor-

ging”

o Verder raden wij u aan nog 1-2
1 | keer met deeg of tostibrood te

bakken met ieder paar bakpla-
ten, om eventuele productie-
gerelateerde restanten volledig
te verwijderen. Deze wafels en
het tostibrood zijn niet
geschikt voor consumptie.

Bakvormen met
antiaanbaklaag:

Op de bakplaten of bakvor-
men mogen geen voorwer-

pen gelegd worden, omdat
dit tot beschadiging van de
antiaanbaklaag kan leiden.

Bij het reglementaire gebruik
van het apparaat en bij de

reiniging mogen geen
metalen voorwerpen en/of
voorwerpen met scherpe
randen worden gebruikt.




Bediening
Montage van het apparaat

Trek véor het aanbrengen of
verwijderen van de bakplaten

altijd de stekker uit het
geaarde stopcontact. Gevaar
voor verwondingen!

De bakplaten warmen bij
gebruik op, raak daarom de
opgewarmde platen niet aan.

Pak het apparaat altijd alleen
aan de handgreep vast.

Laat het apparaat altijd
A afkoelen tot kamertempera-
tuur voordat u de bakplaten

verwijdert of aanbrengt. Pak

nooit hete bakplaten vast.
Verbrandingsgevaar!

Uw nieuwe Croque-monsieur-
toestel is uitgerust met
meerdere verwisselbare
bakplaten met verschillende
bakvormen, zodat u zowel
wafels kunt bakken als croque-
monsieurs kunt maken. Het
ene paar bakplaten dient om
zogeheten “Belgische wafels” te
bakken, het andere paar
bakplaten om croque-monsi-
eurs te maken.

mie

Afhankelijk van wat u wilt bereiden,
kunt u kiezen of u de bakplaten voor
croque-monsieurs (F) of de bakplaten
voor Belgische wafels (G) wilt gebrui-

ken. Plaats altijd slechts 2 inzetstukken
van hetzelfde type in het apparaat.

U kunt de platen beneden en boven
plaatsen, omdat de beide inzetstukken
van een paar bakplaten identiek zijn.

o Zowel op het bovenste als op
1 | hetonderste deel van het
apparaat bevinden zich telkens
twee ontgrendelingsschuiven,
die bediend moeten worden
om de bovenste resp. onderste
bakplaat te kunnen ontgrende-
len en verwijderen.

Om de betreffende bakplaten te
verwijderen en te plaatsen, gaat u
als volgt te werk:

- Bedien de overeenkomstige ont-
grendelingsschuif (E) om de ver-
grendeling van de bovenste resp.
de onderste bakplaat los te maken
en verwijder de betreffende bak-
plaat door deze aan de kant die bij
de handgreep (A) ligt, iets van het
apparaat op te tillen en richting de
handgreep (A) uit te nemen.

« Voor het plaatsen van een nieuw
paar bakplaten plaatst u eerst de
kant met de beide neuzen in de
overeenkomstige uitsparingen van
het apparaat.

« Druk de bakplaat dan aan de kant
die bij de handgreep (A) ligt, richting
het betreffende verwarmingsele-
ment tot de bakplaat hoor- en
voelbaar vastklikt.
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« Controleer of de bakplaten stevig en
correct vastzitten.

Gebruik van het apparaat

zone van het deksel wordt

ook verhit als dit geopend is.
Wees daarom bijzonder
voorzichtig om verbrandin-
gen en/of materiéle schade te
voorkomen.

Houd de handgreep tijdens
het bakken niet vast — er
bestaat gevaar voor verwon-

dingen door ontsnappende
hete stoom.

c De bakvorm of verwarmings-

Bereiding van
»Belgische wafels”

R Bereid het wafeldeeg voor en
1L | zetditin de buurt van het
apparaat, zodat u het zo kunt
pakken. Sluit het apparaat pas
daarna aan op het geaarde
stopcontact.

Receptvoorstellen en sugges-
ties voor wafeldeeg zijn in deze
bedieningshandleiding
vermeld.

mie

U behaalt de beste resultaten bij de
deegbereiding als alle gebruikte ingre-
diénten ongeveer dezelfde tempera-
tuur hebben.

e

e

Deegrecepten met veel melk,
stijfsel, bakpoeder, enz.
hebben de neiging om vast te
kleven. Wij raden u daarom aan
de bakplaten af en toe in te
vetten met boter, margarine of
hittebestendige plantaardige
olie. Zo voorkomt u dat de
wafels of het gebak aan de
bakvormen gaan kleven.

Zorg ervoor dat het deeg de
juiste consistentie vertoont.
Het juiste wafeldeeg is iets aan
de dikke of stroperige kant. Het
moet in geen geval te dun zijn.
Het mag in geen geval te dun
zijn. Bovendien kan er met
name bij deegsoorten met een
hoog aandeel vocht of bij het
gebruik van vochthoudende
ingrediénten vanwege de
inwerking van de hitte sterkere
stoomvorming ontstaan.
Vanwege de constructie kan er
daardoor een ophoping van
condenswater ontstaan in het
bovenste deel van het appa-
raat (apparaatdeksel). Wij
raden u daarom aan de stekker
van het apparaat na ieder
gebruik uit het stopcontact te
halen en het apparaat gedu-
rende enkele minuten met
geopend apparaatdeksel op
een geschikte ondergrond te
plaatsen. Zo kan het apparaat
afkoelen en evt. aanwezig




condenswater wegvloeien of
verdampen.

Plaats het paar bakplaten voor
,Belgische wafels”in het apparaat
zoals beschreven in het hoofdstuk
“Montage van het apparaat”

Sluit het apparaat aan op het ge-
aarde stopcontact.

Zodra u het apparaat met een
geaard stopcontact verbindt, gaat
het rode netcontrolelampje (C)
branden. Na enkele minuten is het
opwarmen beéindigd, het groene
bedrijfscontrolelampje (D) begint te
branden. Daarmee wordt aangege-
ven dat de baktemperatuur bereikt
is en de thermostaat de verwar-
ming weer heeft uitgeschakeld. Het
groene bedrijfscontrolelampje (D)
gaat tijdens het gebruik aan en uit
en geeft aan dat de baktempera-
tuur ongeveer constant gehouden
wordt.

R Om te garanderen dat het
1 | deegtijdens het bakken ook

volledig met de bovenste
bakvorm in aanraking komt en
de wafels daardoor aan beide
zijden gelijkmatig worden
gebakken, raden wij u aan het
deeg tot aan de bovenkant van
de verhogingen aan de
binnenkant van de betreffende
bakvorm aan te brengen.
Verdeel het deeg gelijkmatig in
de betreffende vorm, zodat de

bakvorm met het deeg is
opgevuld.

« U kunt beginnen met bakken zodra
het groene bedrijfscontrolelampje
(D) na het eerste opwarmen gaat
branden. Smeer de bakvormen in
met een beetje boter, margarine of
hittebestendige, plantaardige olie.

- Vervolgens legt u een beetje van
uw voorbereide deeg in de bak-
vormen van de onderste bakplaat
en verdeelt u dit gelijkmatig in de
betreffende bakvorm. Doe niet te
veel deeg in de bakvormen. Bij een
te grote hoeveelheid loopt het deeg
bij het sluiten van het apparaatdek-
sel over de rand van de bakvormen
en verontreinigt apparaat en evt.
werkvlak.

« Sluit het deksel van het apparaat
direct na het inleggen van het deeg,
druk de bakvormen met de hand-
greep kort licht samen en sluit de
vergrendelclip (B), zodat de wafels
beneden en boven gelijkmatig
bruin worden. Open het deksel op
zijn vroegst na 2-3 minuten baktijd
om het bakresultaat te controleren.
Open het deksel niet te vaak, aange-
zien de bovenste bakvormen anders
snel afkoelen en u daardoor een
ongelijkmatig bruiningsresultaat zou
kunnen krijgen.




De juiste hoeveelheid en de
correcte baktijd zijn in hoge

mie

mate afhankelijk van de
consistentie van het deeg (dun
of dik), van de gebruikte
ingrediénten en van uw
voorkeur. Houd er rekening
mee dat u mogelijk wat
ervaring in de omgang met het
apparaat nodig hebt om het
door u geprefereerde resultaat
(bijv. licht of sterk gebruind) te
bereiken.

« Afhankelijk van het recept en de
gewenste bruiningsgraad bedraagt
de baktijd ca. 6-8 minuten.

De gebakken wafels kunt u na de
baktijd met een geschikte, hit-
tebestendige houten of kunststof
bakspatel uitnemen. Zorg er in ieder
geval voor dat er geen krassen ko-
men op de bakplaten of de bakvor-
men.

R Afhankelijk van de ingredién-
1L | ten en de consistentie van het

gebruikte deeg kan het
vanwege de verdiepingen van
de bakvormen in zeldzame
gevallen voorkomen dat de
gebakken wafels in de bak-
vorm van het apparaatdeksel
blijven plakken of het appa-
raatdeksel niet direct geopend
kan worden. Raak in dergelijke
gevallen in geen geval de hete
oppervlakken van het apparaat
aan. Gebruik geschikte

keukenhandschoenen en/of
een geschikte bakspatel om
het apparaatdeksel te openen
of het gebak uit het apparaat
te nemen.

Let op, het gebak is na het
uithemen nog zeer heet! Laat
het gebak voor consumptie

voldoende afkoelen. Verbran-
dingsgevaar!

Als u daarna nog meer wafels wilt bak-
ken, sluit u het apparaatdeksel weer,
zodat de temperatuur van de bakvor-
men ongeveer constant gehouden
wordt.

Let op: houd er rekening mee dat het
volgende gebak mogelijk binnen een
kortere tijd gebakken is, omdat de
bakvormen een deel van de warmte
opslaan. Het is mogelijk dat er enkele
keren moet worden gebakken om de
optimale resultaten te behalen.

Gebruik in geen geval

A metalen of andere scherpe

voorwerpen om het gebak uit
te nemen. Daardoor wordt
gewaarborgd dat de antiaan-
baklaag niet beschadigd
raakt, het gebak gemakkelijk
uit te nemen is en niet sterk
vastkleeft.

Het apparaat moet na elk gebruik van
het stroomnet losgekoppeld worden,
door de stekker uit het geaarde stop-
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contact te halen. Laat het apparaat af-
koelen tot kamertemperatuur, voordat
u het reinigt en/of opbergt.

TIPS:

- Hetjuiste deeg is iets aan de dikke
of stroperige kant. Het mag in geen
geval te dun zijn.

- Als het deeg te dun is, adviseren wij
om wat bloem toe te voegen.

- Als het deeg te dik is, adviseren wij
om wat mineraalwater of melk toe te
voegen.

- Als uw gebak bij het bakken te wei-
nig rijst, dan kunt u wat bakpoeder
toevoegen.

- Wees voorzichtig bij het gebruik van
sterk vochthoudende ingrediénten,
de vloeistof kan bij het bakken aan
de zijkanten van het apparaat uitlo-
pen.

Maken van croque-monsieurs

Met het croque-monsieurtoestel is het
maken van snacks, die krokant aan de
buitenkant en smeuig aan de binnen-
kant zijn, een kinderspel. Gebruik bij
voorkeur croque-monsieur- of casino-
brood. Dit is iets groter dan normaal
tostibrood en heeft als voordeel dat de
randen bij het bereiden beter gesloten
worden en het brood het beleg zo
beter opneemt.

+ Beleg 2 tostisneetjes met de ge-
wenste ingrediénten (bijv. kaas, ham,
enz).

Hierbij mag u uw fantasie de vrije loop
laten. Het beleg moet niet te vochtig
zijn, want dan wordt de croque-monsi-
eur niet zo krokant.

- Plaats een paar bakplaten voor het
maken van croque-monsieurs in het
apparaat volgens de instructies in
het hoofdstuk “Montage van het ap-
paraat”.

N U krijgt de beste resultaten bij
1 | hetbereiden van croque-mon-
sieurs, als u de ingrediénten bij
het beleggen van de tostisnee-
tjes niet helemaal tot aan de
rand van de sneetjes legt.
Afhankelijk van het soort en de
hoeveelheid van de ingredién-
ten raden wij u aan een
voldoende brede strook tussen
het beleg en de broodranden
vrij te laten. U krijgt zo een
rondom afgesloten croque-
monsieur. Door deze afsluiting
voorkomt u dat de ingredién-
ten er aan de zijkanten
uitlopen door de druk, die
nodig is bij het sluiten van het
apparaat om de croque-monsi-
eur in hun vorm te krijgen.

Zorg er voor dat het beleg helemaal
bedekt is. Vanzelfsprekend is ook het
bereiden van één croque-monsieur
mogelijk (dus één tostisneetje, waar
het gewenste beleg opgelegd is en één
voor het bedekken van het beleg).
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« Sluit nu het apparaat aan op een vol-
gens de voorschriften geinstalleerd
geaard stopcontact.

Zodra u het apparaat met een ge-

aard stopcontact verbindt, gaat het
rode netcontrolelampje (C) branden.
Na enkele minuten is het opwarmen
beéindigd, het groene bedrijfscontrole-
lampje (D) begint te branden. Daarmee
wordt aangegeven dat de temperatuur
voor het roosteren van de croque-mon-
sieurs bereikt is en dat de thermostaat
de verwarming weer uitgeschakeld
heeft. Het groene bedrijfscontrole-
lampje (D) gaat tijdens het gebruik aan
en uit, en geeft aan dat de temperatuur
ongeveer constant wordt gehouden.

De verwarmingszone van het

A deksel van de behuizing

wordt ook verhit als het
deksel geopend is. Wees
daarom bijzonder voorzichtig
om verbrandingen en/of
materiéle schade te voorko-
men.

Bestrijk de onderste, voorver-
warmde tostiplaten kort voor
het inleggen van de croque-
monsieurs rijkelijk met boter.
Nadat u het beleg hebt
afgedekt met de beide andere
tostisneetjes, bestrijkt u deze
aan de bovenkant, dus aan de
kant die in contact komt met
de bovenste tostiplaten,
rijkelijk met smeerbare boter,

mie

zo krijgt u een krokant, goed
gebruind oppervlak. Zo krijgen
uw crogue-monsieurs een
krokant, goed gebruind
oppervlak. De vorm van de
tostiplaten is aangepast aan de
gebruikelijke grootte van het
sandwichbrood, let er daarom
bij het inleggen van de
croque-monsieurs op, dat deze
passend in de vormen gelegd
worden. Houd er rekening mee
dat de tijd, die nodig is,
afhankelijk is van het soort en
de hoeveelheid van de
gekozen ingrediénten en van
de grootte en toestand van het
gebruikte tostibrood (vochtig/
droogq). Er is misschien wat
oefening nodig om het
individueel door u geprefe-
reerde resultaat te bereiken.

Als het bedrijfscontrolelampije (B)
groen brandt, is de gewenste tempera-
tuur bereikt.

N Let er op dat de vulling niet te
1 | dikis, zodat het tosti-apparaat
nog zonder grote druk geslo-
ten kan worden, als het tweede
tostisneetje erop gelegd is.

- Leg nu de croque-monsieurs
in het apparaat.




Houd de handgreep tijdens
de werking niet vast - er
bestaat gevaar voor verbran-

ding door ontsnappende,
hete stoom.

« Sluit het apparaat en druk de helften
van de behuizing (met de hand-
greep (A)) voorzichtig kort helemaal
op elkaar.

Het tostibrood wordt op die manier in
de vorm van de bakplaten voor croque-
monsieurs gedrukt.

« Sluit de vergrendelclip (B).

« Open het deksel van de behuizing
op zijn vroegst na een minuut om
het bereidingsproces te controleren.

Gebruik in geen geval

A metalen of andere scherpe

voorwerpen om de croque-
monsieurs eruit te halen,
maar een hittebestendige
spatel van kunststof of hout.
Daardoor voorkomt u dat de
antiaanbaklaag beschadigd
wordt. Beschadigde lagen
bemoeilijken het uithalen van
gerechten, omdat deze
eventueel aan de bakplaten
blijven plakken.

« Als uw croque-monsieurs de
gewenste bruiningsgraad bereikt
heeft, haalt u hem er voorzichtig uit
met een hittebestendige, houten of
kunststof spatel.

Als u nog meer croque-monsieurs wilt
maken, sluit u het deksel en wacht u
totdat het bedrijfscontrolelampje (D)
groen brandt en dus de ideale tempe-
ratuur aangeeft.

Let op: Houd er rekening mee dat de
volgende croque-monsieurs binnen
een kortere tijd klaar zijn, omdat de
bakplaten een deel van de warmte
opslaan.

« Trek na het gebruik altijd de stekker
uit het geaarde stopcontact.

Laat het apparaat met het deksel open
afkoelen tot kamertemperatuur.

- Reinig het tosti-apparaat, zoals be-
schreven in het hoofdstuk “Onder-
houd, reiniging en verzorging”.

Het apparaat moet na elk gebruik van
het stroomnet losgekoppeld worden,
door de stekker uit het geaarde stop-
contact te halen. Laat het apparaat af-
koelen tot kamertemperatuur, voordat
u het reinigt en/of opbergt.




Recepten

Zelf lekkere wafels en smakelijk gebak
maken - hier vindt u enkele recept-
voorstellen voor basisdeeg, die u met
alle meegeleverde bakplaten kunt
gebruiken en naar wens kunt verfijnen.

De vermelde hoeveelheden in de re-
ceptvoorstellen moeten als richtwaar-
den worden beschouwd. Al naargelang
de behoefte kunt u de hoeveelheden
naar verhouding aanpassen.

Andere voorbeeldrecepten vindt u op
internet of in passende vakliteratuur.

Basisdeeg 1

Ingrediénten:

375 g boter (zacht), 375 g suiker, 9 eie-
ren (grootte M), 3 pakjes vanillesuiker,
4 theelepel citroensap of citroen-
aroma, 375 g bloem, 1T mespunt bak-
poeder, 1 scheut mineraalwater, melk
naar behoefte

Bereiding:

De zachte boter en suiker met een
handmixer schuimig kloppen - eieren,
vanillesuiker en citroensap erdoor roe-
ren. Bloem en bakpoeder toevoegen
en omroeren, dan een scheut mineraal-
water toevoegen en de melk erdoor
roeren, zodat er een dik deeg ontstaat.

Basisdeeg 2

Ingrediénten:

600 g margarine (zacht), 300 g suiker,
12 eieren (grootte M), 3 pakjes vanil-
lesuiker, 1 theelepel rum of rumaroma,
600 g bloem, %2 theelepel bakpoeder,
(melk)

Bereiding:

De zachte margarine en suiker met een
handmixer schuimig kloppen - eieren,
vanillesuiker en rum erdoor roeren.
Bloem en bakpoeder toevoegen en
omroeren, zodat er een dik deeg ont-
staat.

Deze massa wordt zeer taai, voeg
indien nodig wat melk toe.

Basisdeeg 3

Ingrediénten:

250 g margarine (zacht), 250 g suiker,
6 eieren (grootte M), 2 pakjes vanille-
suiker, 500 g bloem, 1 theelepel bak-
poeder, 500 ml melk

Bereiding:

De zachte margarine en suiker met

een handmixer schuimig kloppen - de
eieren en vanillesuiker erdoor roeren.
Bloem en bakpoeder toevoegen en
omroeren, daarna de melk erdoor roe-
ren, zodat er een dik deeg ontstaat.

Dit basisrecept kan ook zonder eieren
worden bereid! Vervang in dat geval de
halve hoeveelheid melk door water.




TIPS:

- Evt. een snufje zout toevoegen aan
het basisrecept, dat geeft meer
smaak.

- Een scheut koolzuurhoudend mine-
raalwater maakt het deeg luchtig.

- De eieren scheiden, het eiwit stijf-
kloppen en ten slotte voorzichtig
onder de bereide deegmassa spate-
len - zo wordt het gebak knapperi-
ger.

Recept voor “dikke wafels”

Ingrediénten:

3 eieren, 250 g bloem, 1,5 theelepel
bakpoeder, 0,5 theelepel zout, 3 pakjes
vanillesuiker, 250 ml melk, 100 g vloei-
bare margarine

Bereiding:

Eieren scheiden, eiwit met een snufje
zout stijfkloppen. Bloem, bakpoeder,
zout, vanillesuiker en een beetje melk
erdoor roeren. Met de eierdooiers en
de overgebleven melk tot een luchtig
deeg kloppen. Vloeibare margarine
toevoegen, eiwit voorzichtig erdoor
mengen. Direct bakken.




Storing en oplossing

Storing:

Het apparaat doet
helemaal niets.

Het rode bedri-
jfslampje brandt
niet.

De wafels worden
niet even bruin.

Het deeg is over-
gelopen.

De wafels zijn te
licht geworden.

De wafels zijn te

donker geworden.

Neem bij hier niet vermelde storingen a.u.b
Onze adviseurs helpen u graag verder. Het
bepalingen op de apart bijgevoegde Garan
sleutelen aan onze producten om ze te ver
aanpassen en eventueel technische wijzigi
Deze bedieningshandleiding kunt u ook als
startpagina www.gt-support.de.

Oorzaak:

De stekker zit niet in het
geaarde stopcontact.

De stroomvoorziening is
onderbroken.

Er is te weinig deeg in het
wafelijzer gedaan.

U hebt te veel deeg in het
wafelijzer gedaan.

De baktijd was te kort.

De baktijd was te lang.

Oplossing:

Steek de stekker in het geaarde
stopcontact.

Sluit het apparaat aan op een
geaard stopcontact.

Doseer en verdeel de
deeghoeveelheid correct.

Doseer en verdeel de
deeghoeveelheid correct.

Pas de baktijd aan de
deeghoeveelheid en de ge-
wenste bruiningsgraad aan.

Pas de baktijd aan de
deeghoeveelheid en de ge-
wenste bruiningsgraad aan.

. contact op met onze klantenservice.
serviceadres vindt u in onze Garantie-
tiekaart. Aangezien we voortdurend
beteren, kan het zijn dat we het ontwerp
ngen aanbrengen.

pdf-bestand downloaden op onze
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Onderhoud, reiniging en verzorging

Trek altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het

apparaat afkoelen tot kamer-
temperatuur, voordat u het
schoonmaakt en opbergt!

Let er beslist op dat er geen
A vloeistof binnen in het
apparaat komt. Het apparaat

nooit in water dompelen.

Gevaar voor een elektrische
schok!

Gebruik voor het reinigen van
het apparaat of de bakplaten

nooit scherpe of schurende
reinigingsmiddelen of
scherpe voorwerpen.

Gebruik voor het reinigen van de
buitenkant van het apparaat een
droge, eventueel matig vochtige, goed
uitgewrongen doek en wrijf vervolgens
de behuizing droog. Zorg ervoor dat er
geen vloeistof binnen in het apparaat
komt.

Om de bakplaten te reinigen verwijdert
u deze eerst, zoals in het hoofdstuk
“Montage van het apparaat” beschre-
ven, uit het apparaat en vervolgens
reinigt u ze in warm water met afwas-
middel. Spoel ze daarna grondig af met
schoon water en droog ze goed af.




Technische gegevens

Nominale spanning: 230V~
Nominale frequentie: ~ 50-60Hz
Nominaal vermogen: 750W

Veiligheidsklasse: I
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Afvoeren

Verpakking afvoeren

Gooi de verpakking soort bij
soort weg. Leg karton en

piz# kartonnen dozen bij het oud
papier en breng folie naar de
inzameling van herbruikbare
materialen.

Artikel afvoeren

Oude apparaten mogen niet

bij het huisvuil!

Het symbool met de door-

streepte vuilnisbak betekent
dat elektrische en elektronische ap-
paraten niet samen met het huisvuil
mogen worden weggegooid. Consu-
menten zijn wettelijk verplicht elektri-
sche en elektronische apparaten aan
het einde van hun levensduur geschei-
den van ongesorteerd huishoudelijk
afval in te leveren. Dit garandeert dat
de recycling op een milieuvriendelijke
en grondstofbesparende manier wordt
uitgevoerd.
Batterijen en accu’s die niet vast in
het elektrische of elektronische ap-
paraat zijn ingesloten en die kunnen
worden verwijderd zonder te worden
vernietigd dienen van de apparaten
te worden gescheiden voordat u het
apparaat inlevert bij een inzamelpunt
en naar een aangewezen verwijde-
ringspunt brengt. Hetzelfde geldt voor
lampen die uit het apparaat kunnen

worden verwijderd zonder te worden
vernietigd.

Eigenaars van elektrische en elek-
tronische apparaten van particuliere
huishoudens kunnen deze inleveren bij
de inzamelpunten van de overheidsin-
stanties voor afvalbeheer of bij de door
de fabrikanten of distributeurs opge-
zette inzamelpunten. Het inleveren van
oude apparaten is gratis.

In het algemeen zijn de distributeurs
verplicht ervoor te zorgen dat oude
apparaten kosteloos worden terugge-
nomen door geschikte terugnamefaci-
liteiten binnen een redelijke afstand ter
beschikking te stellen.

Consumenten hebben de mogelijk-
heid een oud apparaat gratis terug

te brengen naar een distributeur die
verplicht is het terug te nemen indien u
een gelijkwaardig nieuw apparaat met
in wezen dezelfde functie koopt. Deze
mogelijkheid bestaat ook voor leverin-
gen aan een particulier huishouden.
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