Dual Zone Heil3luftfritteuse
GT-DAF-03

ameiano

KUNDENSERVICE
) +32(013 7071449 vy

3Jahre

Q gt-support@teknihall.be

Inhaltsverzeichnis

HINWEIS!  Dieses Signalsymbol-/wort warnt vor mdglichen Sachschaden.
EI Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zum Aufbau oder zur Bedienung.
QF Geeignet fiir den Kontakt mit Lebensmitteln.
~ Wechselspannung; Bezeichnet elektrische Spannung, die in regelméRiger Wiederholung ihre

Richtung (Polaritat) andert.

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung”): Mit diesem Symbol gekenn-
zeichnete Produkte erfiillen alle anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europdischen
Wirtschaftsraums.

Aligemeines 1 Garen mit der Programmfunktion.............e.e.. 9
Betriebsanleitung lesen und aufbewahren.............. 1 SERVE Funktion 9
Zeichenerklarung 1 PAIR Funktion 10
Sicherheit 2 Der Garvorgang ist beendet. .10
BestimmungsgemaBer Gebrauch .......vureveereen 2 Warmhaltefunktion .......
Sicherheitshinweise, 2 Garzeiten, Temperaturen und Mengen
Acrylamidarme Zubereitung ... Reinigung und Aufbewahrung .
Lieferumfang / Geréteteile Reinigung 12
Erstinbetriebnahme 6 Aufbewahrung 12
Lieferumfang prifen...........vemersessessessessessnn 6 Technische Daten 13
Vor dem ersten GeDIaUCh ........ocrwrwrerrsrsssne 7 Fehlersuche 13
Gerét aufstellen 7 Konformitatserklarung..........scesssnsessesssanes 14
Aufbau 7 Entsorgung 14
Bedienung 7 Verpackung entsorgen 14
Vorheizen 8 Altgerét entsorgen....
Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur..8 Garantiekarte
WICHTIGE ANWEISUNGEN.
FUR DEN SPATEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN.
Allgemeines
Betriebsanleitung lesen und aufbewahren
o) Die Betriehsanleitung enthalt wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und zum Betrieb. Lesen Sie die Be-

triehsanleitung, inshesondere die Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie diesen Artikel benutzen. Die
Nichtbeachtung dieser Betriebsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder Sachschaden fiihren.

Die Betriehsanleitung basiert auf den in der Européischen Union giiltigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland
auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Betriebsanleitung fiir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie diesen Artikel an Dritte weitergeben, geben Sie
unbedingt diese Betriehsanleitung mit.

Sie kdnnen diese Betriebsanleitung auch als PDF-Datei auf der Homepage www.gt-support.de herunterladen.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Betriebsanleitung, auf dem Artikel oder auf der Verpackung ver-
wendet.

A GEFAHR! Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die, wenn
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Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn eines der Gerdteteile beschadigt ist.

Weisen Sie auch andere Benutzer auf die Gefahren hin.

Wahrend des Garens tritt heier Dampf aus, insbesondere, wenn der Garkorb herausgezogen wird. Benutzen Sie un-

bedingt Kiichenhandschuhe und beugen Sie sich nicht iiber das Gerat.

Trocknen Sie vor dem Garen die Lebensmittel gut ab, um ibermaBige Dampfbildung zu vermeiden.

Entfernen Sie Reif und Eisstiicke von gefrorenen Lebensmitteln.

x]eerr:leuungsgefahr! Bei Kontakt mit heilem Wasserdampf kann es zu schweren Verletzungen kom-

— Wahrend des Garens tritt heiBe Luft aus den Luftaustrittsoffnungen an der Riickseite des Gerdtes aus. Halten Sie Hande
und Gesicht in sicherem Abstand zu der heiBen Luft und den Luftaustrittsoffnungen. Geben Sie auch Acht auf den heiBen
Dampf, der aus den Fugen an der Vorderseite des Gerdtes austritt. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Sie den Garkorb
aus dem Gerét nehmen.

Brandgefahr! Es besteht Brandgefahr durch heife Oberflachen. Wenn Sie Backpapier oder Alu-

21 folie ohne Lebensmittel im Garkorb benutzen, kann sich das Backpapier entziinden und es kann zu einem

Brand fiihren. Wenn Sie Backpapier oder Alufolie verwenden achten Sie darauf, dass das Gargut gleichmaBig verteilt ist. Das

Backpapier oder die Alufolie kinnte in das Heizelement gelangen und sich entziinden. Wenn Sie Backpapier oder Alufolie im

Garkorb benutzen, wird der Luftstrom der heiBen Luft reduziert oder unterbrochen. Der Garvorgang muss ggf. verlangert

werden und fallt ungleichméBig aus.

— Stellen Sie das Gerét nicht auf einen heiRen Gas- oder Elektroherd jeglicher Art, elektrische Kochplatten oder in den
beheizten Ofen.

- ?]tellen Si;z das Gerét auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hitzebesténdigen und ausreichend stabilen Arbeits-

dche auf.

— Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste Unterlage unter die Gummifiie des Gerétes, da Oberfléchen mit den unter-
schiedlichsten Reinigungsmitteln behandelt werden und manche der Inhaltsstoffe die GummifiiBe angreifen und auf-
weichen knnen.

— Stellen Sie das Gerat nicht an den Rand oder an die Kante der Arbeitsflache.

- Platfzieren Sie das Gerat nicht unter einem Hangeschrank oder in einer Ecke. Achten Sie darauf, dass das Gerat nach oben
hin frei steht.

- Halten Sie einen Mindestabstand von 30 cm von der Gerateriickwand zu anderen Gegensténden und mindestens 10 cm
zu den Seiten ein.

— Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

— Decken Sie das Gerat nicht ab.

— Stellen Sie das Gerét wahrend des Betriebes nicht um. Warten Sie, bis das Gerét vollsténdig abgekiihlt ist.

— Netzkabel von Kindern femhalten. Kinder konnten daran ziehen und das Gerét auf sich ziehen.

— Fiillen Sie den Einschub nicht mit Fett oder 0I.

— Stellen Sie den heiB3en Einschub/Garkorb immer auf einer hitzebestandigen Unterlage ab.

Gesundheitsgefahrdung! Zu heiBes Backen, Garen oder Grillen kann gesundheitsschidliche Stoffe

entstehen Iassgn. g g

— Lassen Sie die Speisen beim Backen oder Grillen nicht zu dunkel werden.

— Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

—Reinigen Sie den Artikel wie unter Reinigung und Aufbewahrung beschrieben.

Beschidigungsgefahr! UnsachgemaBer Umgang mit dem Gerét kann zur Uberhitzung und zur Be-

schadigung fiihren.

— Betreiben Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt leer. Das Gerét kann iiberhitzen, siehe Fehlersuche.

Dabei kdnnen die Heizwendel und die Antihaftbeschichtung beschadigt werden und es kann zur Rauchentwicklung

kommen. Offnen Sie in dem Fall die Fenster und liiften Sie den Raum griindlich.
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HINWEIS!

sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.
Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.
Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfiigige oder méBige Verletzung zur Folge haben kann.
é HeiBe Oberflache! Dieses Symbol kennzeichnet heiR3e Oberflachen im Betrieb — nicht mit blo-
BBen Handen beriihren.
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Acrylamidarme Zubereitung

E Acrylamid steht im Verdacht ein krebserzeugender Stoff zu sein, der beim Erhitzen von stérkehaltigen Lebensmitteln
tiber 175 °C sprunghaft ansteigt.

Achten Sie daher bei der Zubereitung auf die Farbverdnderung der Lebensmittel. Frittiertes sollte nicht braun serviert wer-
den, sondern nur, goldgelb”.

Lieferumfang / Gerateteile
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s Das Siegel , Gepriifte Sicherheit” (GS-Zeichen) bestétigt, dass dieser Artikel den Anforderungen des
Gm deutschen Produktsicherheitsgesetzes entspricht.

Sicherheit

BestimmungsgeméBer Gebrauch

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir das Zubereiten von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen geeignet und darf nur in

Innenrdumen verwendet werden.

Es kann sowohl zum Zubereiten von z. B. Gemiise, Pommes frites, Fisch, Fleisch und Gefliigel als auch fiir Kuchen verwendet

werden.

Das Gerat ist ausschlieflich fiir den Privatgebrauch bestimmt.

Verwenden Sie das Gerdt nur wie in dieser Betriebsanleitung beschrieben.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu Personenschéden

fiihren.

Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse keinesfalls zum Erhitzen von Wasser oder anderen Fliissigkeiten.

Der Hersteller oder Handler ibernimmt keine Haftung fiir Schéden, die durch nicht bestimmungsgemage Verwendung,

unsachgemaBe Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veranderungen oder Verwendung nicht zugelassener Zubehr-

oder Ersatzteile entstanden sind.

Dieser Artikel st nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet, wie z. B.:

in Kiichen fiir Mitarbeiter oder Léden und anderen gewerblichen Bereichen,

in landwirtschaftlichen Anwesen,

von Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohneinrichtungen,

« inFriihstiickspensionen.

Sicherheitshinweise

?(t;::\sscchl};aggefahr! Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kdnnen zu elektri-

gen filhren.

— SchlieBen Sie das Gerdt nur an, wenn die Netzspannung der Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild iiberein-
stimmt.

— SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine gut zugangliche Steckdose an, damit Sie es bei einem Stdrfall schnell vom Stromnetz
trennen konnen.

— Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es selbst, das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare Schiaden aufweist oder das
Zubehdr stark verschmutzt ist.

— Wenn das Netzkabel des Gerdtes beschédigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

— (Offnen Sie das Gehéuse nicht, sondern iiberlassen Sie die Reparatur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an die auf der
Garantiekarte angegebene Serviceadresse.
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1 DualZone HeiBluftfritteuse 19 %‘ Voreinstellung, Pommes frites”
2 Sicherheitsschalter 18 Minuten bei 200 °C

3 HeiBe Oberfliche 20 ﬁ’ Voreinstellung_,,Héhnchen”

4 Garkorbgiff 20 Minuten bei 180 °C

21 @ Voreinstellung, Steak/Kotelett”

5a Garkorbeinschub Nr. 1 12 Minuten bei 180 °C

Sb Garkorbeinschub Nr. 2 22 =D Voreinstellung, Shrimps”

6 Grillroste 8 Minuten bei 180 °C

6a Silikontiillen (Kratzschutz) 23 & Voreinstellung, Kuchen”

7 Display/Bedienfeld _ 30Minuten bei 160 °C
(Pos. 19 bis 28 Programmanzeigen) 24 P Voreinstellung, Gemiise”

8  Temperaturin Grad Celsius (°C) 15 Minuten bei 160 °C

9  Zeitin Minuten (min) 25 & Voreinstellung, Fisch”

10 Sensorfeld PAIR 10 Minuten bei 180 °C

oy 26 ,*‘ Voreinstellung“SpieBchen”
11 Sensorfeld $s% Vorheizen 12 Minuten bei 180°C

12 Sensorfeld™a» Start/Stopp 27 %5 Voreinstellung, Gefrorenes”

13 Sensorfeld SERVE 25 Minuten bei 180 °C

14 Symbol der PAIR-Funktion 28 Voreinstellung, Tofu”

15 Symbol der SERVE-Funktion « 15 Minuten bei 160 °C

16 Sensorfeld Garkorbeinschub Nr. 1 29 A" Voreinstellung ,Warmhaltefunktion”

60 Minuten bei 60 °C
30 Symbol der Zeitanzeige
30a Sensorfeld = (Zeit verringern)
30b Sensorfeld =} (Zeit erhhen)
31 Sensorfeld Garkorbeinschub Nr. 2
32 Netzkabelhalterung
- Betriebsanleitung/Garantiekarte

17 Symbol der Temperaturanzeige

17a Sensorfeld == (Temperatur verringem)
17b Sensorfeld <} (Temperatur erhghen)
18 Betriebsanzeige

Erstinbetriebnahme

Lieferumfang priifen
Beschadigungsgefahr! Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder ande-
ren spitzen Gegensténden dffnen, kann das Gerét beschadigt werden.
— Gehen Sie beim Offnen vorsichtig vor.
1. Entnehmen Sie alle Teile des Gerates und die Betriebsanleitung aus dem Karton und entfernen Sie ggf. Schutzfolien und
eingelegte Pappstiicke.
Ziehen Sie den Garkorbeinschub Nr. 1 5a und Nr. 2 5b an den Griffen 4 aus dem Gerat und entnehmen Sie die Grill-
roste 6.
2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Lieferumfang/Gerteteile).
3. Kontrollieren Sie, ob die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist dies der Fall, benutzen Sie sie nicht. Wenden Sie sich dazu an
die auf der Garantiekarte angegebene Serviceadresse.

HINWEIS!

— Das Produkt darf aus Sicherheits- und Zulassungsgriinden (CE) nicht manipuliert oder verandert werden!

— Fiihren Sie keine metallischen oder anderen Gegenstéinde in die Offnungen des Geréites ein. Benutzen Sie das zum Lie-
ferumfang gehdrende Zubehdr bestimmungsgemas.

— In diesem Gerat befinden sich elektrische und mechanische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich
sind.

— Die Sicherheitsschalter 2 diirfen nicht iiberbriickt oder anderweitig manipuliert werden.

— Das Gerét darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben werden.

— Halten Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker von Wasser und anderen Fliissigkeiten sowie von offenem Feu-
er, Warmequellen und heiBBen Fldchen fern.

— Fassen Sie das Gerat und den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.

— Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose, sonder fassen Sie immer den Netzstecker an.

— Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.

— Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.

— Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht iiber scharfe Kanten.

— Lagern Sie das Gerat nie so, dass es in eine Wanne oder in ein Waschbecken fallen kann.

— Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netz-
stecker aus der Steckdose.

— Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn:

Sie das Gerét nicht beaufsichtigen oder mit der Zubereitung fertig sind,

Sie das Gerdt nicht benutzen oder es reinigen,

bei Gewitter oder wenn eine Storung auftritt.

Stromschlaggefahr! Anschllusskabel nichtum das Gerét oderTeile des Gerates yvickeln. Falls eine Kapel—

aufwicklung vorhanden ist, diese entsprechend nutzen. Durch fehlerhaftes Aufwickeln kann die Kabeliso-
|ation beschadigt werden und es besteht Stromschlaggefahr.

I?rapdgefahr{Wer}n Sie Zwi_schenstecker oder Verlangerungskabel verwenden und die maximal zu-

21 [dssige Stromstdrke tiberschreiten, kann es zum Brand kommen.

— Verwenden Sie nur Zwischenstecker und Verlangerungskabel, die den giiltigen Sicherheitshestimmungen entsprechen.
Uberschreiten Sie nicht die maximal zuldssige Stromstérke des Zwischensteckers oder Verlangerungskabels.

Gefa!!rgn fii‘r Kinder und Personen mit verringertep physi;chen, sensorischen pdgr menta-

“| len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen! Kinder und Personen mit kérperlichen
oder geistigen Einschrénkungen erkennen nicht die Gefahr, die beim Umgang mit diesem Gerat entstehen kann. Unfélle mit
schweren Verletzungen kdnnen die Folge sein.

— Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

— Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

— Kinder jiinger als 8 Jahre sollen vom Gerét und vom Netzkabel ferngehalten werden.

— Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie kdnnen sich beim Spielen darin verfangen oder diese iiber
den Kopf stiilpen und ersticken.

Verletqugsgefahr! & HeiBBe Oberfliche! Teile djgses Gerates werden im Betrieb sehr hei3. Un-

*| sachgemaRer Umgang kann zu schweren Verletzungen fiihren.

— Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heiB3. Beriihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

— Beriihren Sie das Gerdt wahrend des Betriebes nur an dem Griff des Einschubes und am Touch-Display!

— Um Verletzungen zu verhindern, diirfen Haare, Schmuck und Kleidung nicht mit dem im Betrieb befindlichen Gerét in
Kontakt kommen. -3-

Vor dem ersten Gebrauch

Stromschlaggefahr! HeiBluftfritteuse niemals ins Wasser oder eine andere Fliissigkeit
tauchen und niemals mit Wasser oder Reinigungsmitteln spiilen!

Produktionsriickstande! Nicht fiir den Verzehr geeignete produktionsbedingte Riickstande

* | konnen sich auf oder in allen Komponenten des Artikels befinden. Komponenten die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen kdnnen, sind vor dem ersten Gebrauch zu kontrollieren und sorgfltig zu
reinigen.

HINWEIS!

Keine Scheuer- und Losungsmittel oder scharfkantige Gegensténde verwenden!

1. Wischen Sie die HeiBluftfritteuse mit einem leicht feuchten Tuch von innen und auB3en ab.

Beschadigungsgefahr! Ventilator und Heizelement befinden sich oben innen im Einschubfach der
HeiBluftfritteuse. Diesen Bereich sehr vorsichtig abwischen.

2. Wischen Sie die Garkorbeinschiibe Nr. 1 5@ und Nr. 2 5b mit einem feuchten Tuch von innen und auBen ab.

Gerat aufstellen

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hitzebestandigen und ausreichend stabilen Arbeits-
fléche auf. Die GummifiiBe an der Unterseite sorgen hier fiir einen sicheren Halt.

Halten Sie einen Mindestabstand von 30 cm von der Gerateriickwand zu anderen Gegensténden und mindestens 10 cm
zu den Seiten ein.

Nehmen Sie das Netzkabel von der Netzkabelhalterung 32 ab.
Aufbau
Stellen Sie sicher, dass das Gerat beim Aufbau noch NICHT an das Stromnetz angeschlossen ist.

Beschadigungsgefahr! Die Grillroste 6 nicht ohne Silikontiillen 6a in die Garkorbeinschiibe einset-
zen. Die Beschichtung der Garkorbeinschiibe kdnnte beschddigt werden.

1. Setzen Sie die Grillroste 6 in die Garkorbeinschiibe 5a und 5b ein.

HINWEIS!

HINWEIS!

2. Schieben Sie die Garkorbeinschiibe 5a und 5b vollstandig in die HeiBluftfritteuse, bis sie horbar einrasten und biindig
mit dem Gehause abschlieBen.

Bedienung

Die HeiBluftfritteuse erst nach dem kompletten AUFBAU an das Stromnetz anschlieBen.
~ | Stromschlaggefahr! Darauf achten, dass das Netzkabel nicht mit den heiBen Teilen der Frit-

teuse in Beriihrung kommen kann.

HeiBBe Oberflache 3! Das Gehduse und die Teile des Gerétes werden im Betrieb sehr heif3.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht um. Schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netz-
stecker und lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es umstellen.

Brandgefahr!

- Wenn Sie Backpapier oder Alufolie ohne Lebensmittel im Garkorb benutzen, kann sich das Backpapier
entziinden und es kann zu einem Brand fiihren.
Wenn Sie Backpapier oder Alufolie verwenden achten Sie darauf, dass das Gargut gleichmaBig verteilt ist.
Das Backpapier oder die Alufolie kdnnte in das Heizelement gelangen und sich entziinden.
— Wenn Sie Backpapier oder Alufolie im Garkorb benutzen, wird der Luftstrom der heien Luft reduziert
oder unterbrochen. Der Garvorgang muss ggf. verlangert werden und fallt ungleichmaBig aus.
. Stellen Sie das Gerdt auf, siehe Gerat aufstellen und bereiten Sie es vor, siehe Aufbau.
Das Gerat ist mit zwei Garkorbeinschiiben ausgestattet. Diese kdnnen einzeln oder gleichzeitig zum Garen be-
nutzt werden.

—_
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2. Bereiten Sie das Gargut zu und legen Sie es in den Garkorbeinschub Nr. 1 5@ oder/und Nr. 2 5b.

Achten Sie darauf, dass das Gargut nicht iiber den Rand des Garkorbeinschubs hinausragt. Beachten Sie die
MAX Markierung im Garkorbeinschub.

Wenn Sie einzelne Gargutteile zubereiten, verteilen Sie diese mglichst mit etwas Abstand zueinander, so-
dass alle gleichmaBig von der heiBen Luft umstromt werden. Damit erreichen Sie ein gleichmaBiges Garen.

3. Schieben Sie den Garkorbeinschub 5a oder/und 5b vollstandig in die HeiBluftfritteuse.

4. SchlieBen Sie den Netzstecker an das Stromnetz an. Im Display leuchten alle Symbole kurz auf und es ertonen 2 kurze
Pieptoine. Das Sensorfeld™", 12 Start/Stopp bleibt anschlieBend beleuchtet.

5. Beriihren Sie das Sensorfeld ", 12. Das Display zeigt nun abwechselnd und blinkend die Vorwahiméglichkeit der
Garzeit und der Gartemperatur fiir beide Garkorbeinschiibe (180 °C/ 15 MIN). Mit dem emeuten Beriihren von ™,
12, kdnnen Sie das Garen mit der Voreinstellung direkt starten.

Erfolgt nach dem Einschalten keine weitere Bedienung, wird der Standby-Zustand aktiviert. Aus dem Stand-
by-Zustand wird zundchst die manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur aufgerufen. Um aus einer
Programmfunktion in die manuelle Vorwahl zu gelangen, beriihren Sie das Sensorfeld "4, 12 fiir ca. 3 Se-
kunden und anschlieBend erneut kurz.

Vorheizen

1. Beriihren Sie im Standby das Sensorfeld %, 12.

2. Beriihren Sie das Sensorfeld 116 fiir den Garkorbeinschub Nr. 1, bzw. das Sensorfeld 2 31 fiir den Garkorbeinschub Nr. 2.
3. Beriihren Sie das Sensorfeld @ 11. DieVoreinstellung 200 °Cund 15 Minuten werden angezeigt.

Mit dem Sensorfeld =—17a bzw. =}~ 17b kinnen Sie die Temperatur im Bereich zwischen 60 und 200 °C einstellen.

Mit dem Sensorfeld =—30a bzw. <= 30b kinnen Sie die Zeit im Bereich zwischen einer und 60 Minuten einstellen.

Die Zeit ist nur vor dem Start oder nach dem Erreichen der gewdhlten Temperatur veranderbar.

Ein Wechsel zwischen den Garkorbeinschiiben, um eine Veranderung der Temperatur bzw. Zeit vorzunehmen,
ist vor dem Start maglich. Dazu jeweils vorher das Sensorfeld 116 bzw. 2 31 beriihren. Wenn Sie nur einen
Garkorbeinschub vorheizen, zeigt die Anzeige des zweiten Garkorbeinschubs mit—= = =, dass der zweite Gar-
korbeinschub nicht vorgeheizt wird.

4, Starten Sie mit dem Sensorfeld ™", 12 das Vorheizen fiir den ausgewahiten, bzw. fiir beide Garkorbeinschiibe.

El Das Sensorfeld @ und das Liiftersymbol 18 blinken bis zum Erreichen der eingestellten Temperatur. Anschlie-
Bend blinkt nur noch das Liiftersymbol und es ertonen 3 kurze Pieptne. Die Temperatur wird danach fiir die
eingestellte Zeit gehalten, wobei die Zeit im Minutentakt ablauft und dabei jeweils 3 kurze Pieptdne erttnen.
Nach Ablauf der Zeit ertonen 3 kurze Pieptdne, das Display kehrt zum Standby zuriick und der Liifter [duft mit dem
blinkenden Liftersymbol noch kurze Zeit nach.

Sie kdnnen das Vorheizen auch unterbrechen, indem Sie den entsprechenden Garkorbeinschub herausziehen. Das
Einschieben setzt den Vorgang fort.

Beriihren Sie das Sensorfeld ™%, 12 fiir ca. 3 Sekunden, um das Vorheizen vorzeitig zu beenden. Das Display
kehrt zum Standby zuriick und der Liifter lduft mit dem blinkenden Liiftersymbol noch kurze Zeit nach.

Nach dem Vorheizen kdnnen Sie wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur bzw. Garen mit
der Programmfunktion mit Garen Ihrer Zubereitung beginnen.

Damit die Lebensmittel mdglichst homogen durch den HeiBluftstrom gegart werden, sollten sie nach der halben
Garzeit neu verteilt, gewendet oder geschiittelt werden.

Bei der Zubereitung von Pommes frites sollten diese innerhalb der Garzeit 2x geschiittelt werden.

Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur

Izl Wenn Sie nur fiir einen Garkorbeinschub die Einstellungen vomehmen und anschlieBend den Garvorgang mit dem
Sensorfeld™"%, 12 starten, wird der Garvorgang nurfiir den gewahiten Garkorbeinschub gestartet. Wenn Sie fiir beide

Garkorbeinschiibe die Einstellungen vornehmen, werden mit dem Sensorfeld™'%t, 12 beide Garvorgange gestartet.
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Reinigung und Aufbewahrung
Reinigung
. - .
iit;:::.chlaggefahr. Vor der Reinigung, Gerat ausschalten und Netzstecker aus der Steckdose

HeiBluftfritteuse niemals ins Wasser oder eine andere Fliissigkeit tauchen und niemals mit Wasser oder Rei-
nigungsmitteln spiilen!
HeiB3e Oberflichen! & Es besteht Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen.
Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung mindestens 30 Minuten abkiihlen.
Entnehmen Sie beide Garkorbeinschiibe, damit das Gerat schneller abkiihlen kann.
Beschadigungsgefahr! Keine Scheuer- und Losungsmittel oder scharfkantige Gegenstande
verwenden!
Alle Teile abkiihlen lassen, bevor Sie sie reinigen. Zubehdrteile nach Gebrauch griindlich reinigen, damit Riicksténde
nicht eintrocknen.
1. Reinigen Sie die Oberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch.
2. Reinigen Sie die Einschiibe mit heilem Wasser, ein wenig Spiilmittel und einem nicht kratzenden Schwamm.
Die Einschiibe und die Grillroste sind spiilmaschinengeeignet.
Hartnackige Verschmutzungen erstim warmen Wasser einweichen lassen.
Sie konnen ein fettlosendes Reinigungsmittel verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen. Trocknen Sie
anschlieBend alle Teile gut ab.
Kontrollieren Sie in regelmaRigen Absténden die Silikontiillen 6a auf verbleibenden Schmutz. Die Silikontiillen
konnen ggf. zur Reinigung abgenommen werden.
Vorsicht! Die Silikontiillen kénnen beschédigt werden — nicht gerade abziehen! Ziehen Sie die Silikontiillen mit
einer Drehbewegung gegen den Uhrzeigersinn ab. Die Montage erfolgt entsprechend umgekehrt.

HINWEIS!

3. Reinigen Sie die Innenseite der HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch und etwas Spiilmittel.
Aufbewahrung

Stromschlaggefahr! Anschlusskabel nicht um das Gerat oder Teile des Gerates wickeln. Falls eine
*_| Kabelaufwicklung vorhanden ist, diese entsprechend nutzen. Durch fehlerhaftes Aufwickeln

kann die Kabelisolation beschddigt werden und es besteht Stromschlaggefahr.

Wickeln Sie das Netzkabel um die Netzkabelhalterung 32, sodass Sie das Gerét kompakt verstauen kdnnen. Reinigen Sie

das Gerét und bewahren Sie es an einem trockenen und vor Schmutz geschiitzten Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern

auf.

-12-

. Beriihren Sie das Sensorfeld 1 16, um die Einstellung fiir den Garkorbeinschub Nr. 1 5a zu aktivieren. Mit dem Sensor-
feld 2 31 wird die Einstellung fiir den Garkorbeinschub Nr. 2 5b aktiviert.

El Die vorgewahlte Temperatur 180 °C wird abwechselnd mit der vorgewdhlten Zeit 15 MIN angezeigt.

2. Mitden Sensorfeldern == 17k bzw. = 174 erhhen bzw. verringern Sie die Temperatur. Mit den Sensorfeldern
= 30b bzw. — 30a erhihen bzw. verringern Sie die Zeit.
- Die Temperatur wird in 5 °C Schritten veréndert in einem Bereich von 60 bis 200 °C.
- Die Zeit wird in Minutenschritten veréndert in einem Bereich von 1 Minute bis 60 Minuten.
Wenn Sie das Sensorfeld dauerhaft beriihren, erfolgt ein schneller Vor- bzw. Riicklauf der Temperatur bzw. der Zeit.

3. Starten Sie innerhalb von 15 Sekunden den Garvorgang mit dem Sensorfeld ™41, 12. Andernfalls miissen Sie das ent-
sprechende Sensorfeld 116 oder 2 31 emneut beriihren. Die vorgenommenen Einstellungen bleiben erhalten.
Wenn Sie nur in einem Garkorbeinschub garen, zeigt die Anzeige des zweiten Garkorbeinschubs mit = = =, dass
der zweite Garkorbeinschub nicht in Betrieb ist. Die Anzeige, Liifter aktiv* 18 zeigt den Betrieb an. Sie kdnnen die
Garzeit und die Temperatur jederzeit nach Bedarf wie oben beschrieben wéhrend des Betriebes &ndern.
Wenn Sie den Heizvorgang unterbrechen wollen, beriihren Sie im Betrieb das Sensorfeld 41, 12. Der Heizvorgang
wird unterbrochen, die Zeit angehalten und das Sensorfeld blinkt. Der Liifter arbeitet in der Zeit noch ein paar Sekunden
weiter. Erneutes Beriihren des Sensorfeldes setzt den Garvorgang fort. Wenn Sie den Garvorgang kontrollieren wollen
oder Zutaten hinzufiigen oder entnehmen wollen, kdnnen Sie einen oder beide Garkorbeinschiibe im Betrieb herausziehen.
Dabei werden Liifter und Heizung ausgeschaltet und die eingestellte Zeit angehalten. Erneutes Einschieben des Ein-
schubs setzt den Garvorgang fort.

4. Um das Gerét innerhalb der nachsten Minute auszuschalten, beriihren Sie das Sensorfeld*"%, 12 ca. 3 Sekunden.
Der Liifter lauft nach dem Ausschalten noch einige Zeit nach.

Garen mit der Programmfunktion

m Es stehen 12 Programme zur Verfiigung mit vorprogrammierter Zeit und Temperatur.

1. Fiir die Einstellung des Garkorbeinschubs Nr. T beriihren Sie zundchst das Sensorfeld 116 und fiir die Einstellung des
Garkorbeinschubs Nr. 2 beriihren Sie zundchst das Sensorfeld 2 31.

2. Beriihren Sie das entsprechende Programmsymbol (19 bis 28 ) und starten mit Sensorfeld >, 12.
Fiir das Programm, Warmhaltefunktion” 29 sehen Sie im Kapitel Warmhaltefunktion nach.
E Wenn Sie nur fiir einen Garkorbeinschub die Einstellungen vornehmen und anschlieBend den Garvorgang mit
dem Sensorfeld™"%, 12 starten, wird der Garvorgang nur fiir den gewahiten Garkorbeinschub gestartet. Wenn
Sie fiir beide Garkorbeinschiibe die Einstellungen vornehmen, werden mit dem Sensorfeld ™%, 12 beide Garvorgange
gestartet.
Es wird abwechselnd zunéchst blinkend die Temperatur des Programms und anschlieBend die Zeit angezeigt. Die Garzeit
und/oder die Temperatur konnen jederzeit nach Bedarf wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Tempera-
tur beschrieben vor, sowie wahrend des Betriebes gedndert werden.
Erfolgt nach der Programmwahl keine weitere Bedienung, wird der Standby-Zustand nach 5 Minuten aktiviert.
Wenn Sie das Gargut wéhrend der Garzeit mehrmals neu verteilen, wenden oder schiitteln, erreichen Sie ein gleichmd-
Bigeres Garen. Ziehen Sie hierzu den Einschub heraus und schieben Sie ihn anschlieBend zuriick in das Gerdt. Alternativ
stellen Sie den Einschub auf eine hitzebesténdige Unterlage und wenden/verteilen Sie das Gargut mit Hilfe entsprechender
Kochutensilien.

SERVE Funktion

Mit der SERVE-Funktion 13 werden unterschiedliche Garzeiten so aufeinander abgestimmt, dass der Garvorgang fiir
beide Garkorbeinschiibe nahezu gleichzeitig endet.
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Technische Daten
Rev.-Nummer: 2026_01 Schutzklasse: I / @ Hektrisch leitféhige
Gehduseteile sind mit dem
Schutzleiter verbunden.
Modell: GT-DAF-03 Kabellange: ca. 100 cm inklusive Stecker
Versorgungsspannung:  220-240V~ Fassungsvermdgen:  2x4L
Netzfrequenz: 50Hz Timer: 1-60 Minuten
Leistungsaufnahme: ~ 2.600W Temperaturbereich: ~ 60-200°C
Modus Energieaufnahme (Watt) Zeitraum (Minuten)
Aus - -
Standby 0,4 1

Da unsere Produkte sténdig weiterentwickelt und verbessert werden, sind Design- und technische Anderungen méglich.
Fehlersuche

Problem Magliche Ursache und Abhilfe
Das Gerét funktioniert Geradt ist nicht ans Stromnetz angeschlossen.
nicht. —  SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an.

Das Sensorfeld ™%, 12 wurde nicht betétigt.

—  Symbol beriihren

Der Einschub ist nicht vollstandig eingeschoben.

—  Einschub biindig zur Geratefront einschieben.

Uberhitzungsschutz ausgeldst.

—  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerat nicht
mehr. Wenden Sie sich an das Servicecenter.

Zu viel Gargut im Garkorb.

—  Verringern Sie die Menge.

Temperatur zu gering.

—  Erhdhen Sie die Temperatur.

Garzeit zu kurz.

—  Verlangern Sie die Garzeit.

Gargut ist noch roh.

Gargut ist nicht gleich-

Gargut muss gewendet werden.

maBig gegart. —  Wenden Sie das Gargut.
Dampf tritt aus. Ein normaler Vorgang beim Frittieren.
WeiBer Rauch tritt aus. Sehr fetthaltiges Gargut.

—  Lubereitung wird nicht beeintrachtigt. Vermeiden Sie Zutaten, die stark
fetthaltig sind.

Olriicksténde im Einschub verblieben.
—  Reinigen Sie alle Teile nach dem Gebrauch.

Nach Entnahme des
Einschubs lauft das Gerat
weiter.

Sicherheitsschalter 2 oder eine andere Komponente fehlerhaft.
—  LZiehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerdt nicht
mehr. Wenden Sie sich an das Servicecenter.
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1. Nehmen Sie die Einstellung wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur oder unter Garen mit
der Programmfunktion beschrieben vor.

2. Beriihren Sie das Sensorfeld SERVE 13, um die Funktion zu aktivieren.

3. Starten Sie den Garvorgang mit dem Sensorfeld™%, 12. Die SERVE-Anzeige 15 blinkt wahrend der Garzeit und
in der Anzeige mit der kiirzeren Garzeit wird das Wartesymbol [~ ~ 7} gezeigt. Wenn die Restzeit der lingeren
Garzeit die Einstellung der kiirzeren Garzeit erreicht, wird auf beiden Seiten die gleiche Restgarzeit angezeigt.

Eine Verdnderung der Garzeit und der Temperatur kann erst nachdem der Garvorgang der kiirzeren Garzeit ge-
startet ist vorgenommen werden. Nach dem Start des Garvorgangs mit der kiirzeren Garzeit leuchtet die SERVE-
Anzeige 13 dauerhaft und es ertdnen 3 kurze Piepténe.

Die Zeit wird fiir beide Garkorbeinschiibe gleichzeitig mit den Sensorfeldern <4~ 30b bzw. — 30a erhiht
bzw. verringert.

Um die Temperatur zu verdndern wahlen Sie zundchst den Garkorbeinschub Nr. 116 bzw. Nr. 2 31, bevor Sie die
Verdnderung mit den Sensorfeldemn <= 171 bzw. = 17a vornehmen.

PAIR Funktion
E Mit der PAIR-Funktion 10 kann Ihre Einstellung fiir einen Garkorbeinschub auf den Zweiten iibernommen werden.

1. Beriihren Sie das Sensorfeld PAIR 10, um die Funktion zu aktivieren.
2. Nehmen Sie fiir einen Garkorbeinschub die Einstellung wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Tempera-
tur oder unter Garen mit der Programmfunktion beschrieben vor.

3. Starten Sie den Garvorgang mit dem Sensorfeld ™41, 12. Die Anzeige fiir beide Garkorbeinschiibe leuchtet anschlie-
Bend dauerhaft.
4. Beriihren Sie das Sensorfeld PAIR 10 emeut, um die Funktion zu deaktivieren.

Der Garvorgang ist beendet
Nach dem Ablauf der Zeit ertdnen 3 kurze Pieptdne und der Standby-Zustand wird aktiviert.
Wenn Sie den Garvorgang vorzeitig beenden wollen, halten Sie das Sensorfeld >, 12 ca. 3 Sekunden beriihrt.
Der Liifter Iauft nach dem Ausschalten noch einige Zeit nach. Wahrend dieser Zeit kann keine weitere Einstellung
vorgenommen werden.

1. Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz.

2. Ziehen Sie den Garkorbeinschub am Garkorbgriff 4 aus dem Gerdt und setzen Sie ihn auf einer hitzebestandigen

Unterlage ab.
3. Entnehmen Sie das Gargut aus dem Garkorbeinschub.

Warmhaltefunktion

Nach Ablauf des gewahlten Programms kdnnen Sie die Warmhaltefunktion fiir den Garkorbeinschub Nr. 1 und/oder
Nr. 2 starten. In der Warmhaltefunktion kdnnen Sie nur die Zeit verringern (60 Minuten maximal), die Temperatur ist
mit 60 °Cvoreingestellt und ist nicht verénderbar.
1. Beriihren Sie das Sensorfeld ™, 12.
2. Fiir beide Garkorbeinschiibe beriihren Sie eines der Programmsymbole 19 bis 28 fiir 3 Sekunden.
Fiir die Einstellung des Garkorbeinschubs Nr. 1 beriihren Sie zundchst das Sensorfeld 116 und fiir die Einstellung des
Garkorbeinschubs Nr. 2 beriihren Sie zundchst das Sensorfeld 2 31. Beriihren Sie anschlieBend eines der Programm-
symbole 19 bis 28 fiir 3 Sekunden.
3. Verringern Sie ggf. die Warmhaltezeit mit == 30a.
Nach dem Verringern kann die Zeit erneut bis auf 60 Minuten erhdht werden.
4. Starten Sie die Warmhaltefunktion mit dem Sensorfeld >, 12.
Die Warmhaltezeit ist nach dem Programmstart innerhalb von 60 Minuten ebenfalls verénderbar.
Nach dem Ablauf der Zeit ertonen 3 kurze Pieptdne und der Standby-Zustand wird aktiviert.
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Konformitatserklarung

Die Konformitét des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen Standards wird gewahrleistet.
Die vollstandige Konformitatserklarung finden Sie im Internet unter www.gt-support.de

Entsorgung
Verpackung entsorgen

.“ Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-
'.’ Sammlung.

Altgerat entsorgen

Altgerate gehdren nicht in den Hausmiill! Das Symbol mit der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass

Elektro- und Elektronikgerate nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen. Verbraucher sind gesetz-
mmm lich dazu verpflichtet, Elektro- und Elektronikgerate am Ende ihrer Lebensdauer einer vom unsortierten Siedlungs-
abfall getrennten Erfassung zuzufiihren. Auf diese Weise wird eine umwelt- und ressourcenschonende Verwertung sicher-
gestellt.

Batterien und Akkus, die nicht fest vom Elektro- oder Elektronikgerat umschlossen sind und zerstorungsfrei entnommen
werden kénnen, sind vor der Abgabe des Geréts an einer Erfassungsstelle von diesem zu trennen und einer vorgesehenen
Entsorgung zuzufiihren. Das Gleiche gilt fiir Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Gerat entnommen werden konnen.

Elektro- und Elektronikgerétebesitzer aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der offentlich-recht-
lichen Entsorgungstréger oder bei den von den Herstellern bzw. Vertreibern eingerichteten Sammelstellen abgeben. Die
Abgabe von Altgeraten ist unentgeltlich.

Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgeltliche Riicknahme von Altgeréten durch geeignete Riicknahmemdglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zu gewéhrleisten.

Verbraucher haben die Mdglichkeit zur unentgeltlichen Abgabe eines Altgerats bei einem riicknahmepflichtigen Vertreiber,
wenn sie ein gleichwertiges Neugerat mit einer im Wesentlichen gleichen Funktion erwerben.

Diese Méglichkeit besteht auch bei Lieferungen an einen privaten Haushalt.
Serviceadresse: Globaltronics Service Center c/o teknihall Benelux bvba, Brusselstraat 33, 2321 Meer, BELGIEN
Vertrieben durch (keine Serviceadresse!):

Globaltronics GmbH & Co. KG, Bei den Miihren 5, 20457 Hamburg, Deutschland
info@globaltronics.com
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Garzeiten, Temperaturen und Mengen

Die im Folgenden aufgefiihrten Zeiten, Temperaturen und Mengen sind nur Anhaltswerte. Sie kiinnen in Abhéngig-

keit der Beschaffenheit vom Gargut mehr oder weniger variieren. Uberfiillen Sie den Garkorbeinschub nicht. Beach-
ten Sie die MAX-Markierungen. Wir empfehlen jedoch den Garkorbeinschub fiir eine einfache Handhabung nur zu 75 % zu
befiillen.

Kartoffeln / MengeinGramm | Zeitin | Temperatur | Wenden/ | Zusatzinforma-
Pommes frites je Korbseite Minuten in °C Schiitteln tion
Rostis 200 15-18 180 Nein
Diinne tiefgekiihlte 300 - 400 18-25 200 Ja
Pommes frites
Dicke tiefgekiihlte 300 - 400 20-25 200 Ja
Pommes frites
Pommes frites, frisch 300 - 400 20-25 200 Ja 1/2 Essloffel OI
(8x8mm) hinzufiigen
Kartoffelgratin 500 20-25 200 Ja Passendes Gefal3
verwenden

Fiigen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, sie werden dann knuspriger und verkleben nicht. Fiigen Sie das 0l zu,

nachdem Sie die Kartoffeln geschnitten haben und bevor Sie die Kartoffeln in den Garkorb fiillen. Durch das anschlie-
Bende Umriihren wird das Ol auf den Schnittstellen verteilt. Lassen Sie tiberfliissiges Ol vor dem Einfiillen in den Garkorb
abtropfen.

Fleisch, Gefliigel und Mengein Gramm | Zeitin Temperatur | Zusatzinformation

Meeresfriichte je Korbseite Minuten in°C

Fisch 100 - 400 10-18 180

Scampi 100 - 400 8-15 180

Steak 100 - 350 12-20 200 vorheizen

Schweinekotelett 100 - 400 10-15 200 vorheizen

Hahnchenschenkel 100- 500 20-25 180

Héhnchenbrust 100 - 500 20-25 180

Chicken Nuggets, gefroren 100 - 500 15-25 200 wenden / schiitteln

Vermeiden Sie das Garen von Lebensmitteln mit sehr hohem Fettanteil. Beachten Sie, dass groBe Stiicke langer brau-
chen als z. B. zwei kleinere. Wenden Sie kleinere Stiicke wahrend des Garens, um ein gleichmaBiges Garen zu errei-

chen.
Nachtisch/ Gemiise | Mengein | Zeitin Tempera- Wenden/ Zusatzinforma-
Gramm | Minuten turin °C Schiitteln tion
Kuchen 300 30 120- 160 Nein Passendes Gefdl3
verwenden
Muffin 300 15 160 Nein Ordnen Sie die
Muffinformen mit
etwas Abstand
voneinander.
Friihlingsrolle 100 - 400 8-10 200 Ja
Gemiise, gekocht 100 - 400 15-20 160 Ja 1/2 Essloffel Ol
hinzufiigen
Panierter Backkase 100 - 400 8-10 180 Nein
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Garantiekarte

(ab Kaufdatum (Kaufbeleg aufbewahren))
Artikel: Dual Zone HeiBluftfritteuse GT-DAF-03 (AN: BE 2007030046822)

Handler

Firmenname:

StraBe/Nr.:

PLZ/Ort:
Kaufer

Name/Vorname:

StraBe/Nr.:

PLZ/Ort:

E-Mail: Unterschrift:

(fiir Statusmeldungen zur Reparatur)

Garantiebedingungen

Das von lhnen gekaufte Produkt wurde mit groBter Sorgfalt und unter standiger Produktkontrolle hergestellt. Die

Garantiefrist betrdgt 3 Jahre und beginnt mit dem Tag des Kaufs.

1. Wenn das Gerét trotz sorgfaltiger Herstellung und sténdiger Produktkontrolle doch einmal ausfallen sollte, nehmen Sie
bitte Kontakt mit unserem Service Center auf.

2. Bitte wenden Sie sich mit allen Fragen nach naheren Informationen und Bestellungen von zu ersetzenden Teilen
telefonisch an unser Service Center.

3. Unsere Garantie hieten wir nach den entsprechenden gesetzlichen / landesspezifischen Bestimmungen (Kaufnachweis
durch Kassenbeleg). Schaden, die auf normalen VerschleiR, iibermaRige Belastung oder unsachgeméfe Nutzung
zuriickzufiihren sind, sind von der Garantie ausgeschlossen.

Wenden Sie sich bei einer Reklamation bitte zuerst telefonisch an unsere Service-Hotline: +32 (0) 3 707 1449

Dort wird man Sie gern iiber die weiteren Abldufe informieren.

Senden Sie bitte den gekauften Artikel NIE unaufgefordert an uns!

Heben Sie den Kassenbeleg als Nachweis fiir den Kauf gut auf.

Diese Garantie deckt keine Schaden ab, die durch einen Strfall, durch unsachgemaBe Nutzung und/oder durch Hohere

Gewalt entstanden sind.

Wenn ein Garantiefall vorliegt, wenden Sie sich bitte an unsere Service-Hotline:

L\ Globaltronics Service Center

ALDi] /o teknihall Benelux bvba, Brusselstraat 33, 2321 Meer, BELGIEN

Der Anspruch auf Garantie erlischt, wenn sich zeigt, dass Unbefugte Abénderungen an diesem Gerat vorgenommen haben.

Wenn das Gerdt an unseren Kundendienst gesendet wird, achten Sie bitte auf eine geeignete Verpackung. Fiir etwaige
Transportschéden sind wir nicht haftbar.

P051033677 36/2026
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